
美崎牛サーロイン叩き  あしらい色々  柚子ポン酢
Seared Misaki Beef Sirloin with Yuzu Ponzu

焼　物
Grilled Dish

先　付
Amuse

ミーバイ胡麻和え  名荷子  青葱  イクラ  海ぶどう
Grouper with Sesame Seeds, Myoga Ginger, Green Scallions, Salmon Roe, Sea Grapes

前　菜
Appetizers

石垣牛泡盛煮  島冬瓜  島人参  島隠元
ヘチマと車麩のお浸し  糸賀喜
あぐー豚衣揚げ  島らっきょうとハンダマ黄金揚げ  油味噌

Simmered Ishigaki Beef with Awamori, Wax Gourd, Carrot, Green Beans
Boiled Sponge Gourd and Wheat Gluten Seasoned with Soy Sauce
Battered Agu Pork, Deep Fried Scallions and Okinawa Spinach, Seasoned Miso Paste

お　椀
Bowl

澄まし汁  島魚  蛤  島蒲鉾  あわび茸  三つ葉
Clear Soup with Local Fish, Clam, Fish Cakes, Oyster Mushroom, Mitsuba Leaves

握　り
Sushi-Nigiri

魚介鮨三種   パパイヤ甘酢漬け
本鮪中トロ  キャビア  金箔 /甲烏賊  葱  生姜 /シャコ貝

Three kinds of Seafood Sushi Nigiri, Pickled Papaya in Sweet Vinegar
Medium Fatty Tuna with Caviar, Gold Leaf / Cuttlefish with Scallions, Ginger / Giant Clam

揚　物
Deep Fried Dish

伊勢海老と島魚の衣揚げ  薬味  天出汁
伊勢海老  ピパーツ/島魚と島野菜磯辺巻き/アーサ/紅芋団子  長命草

Deep Fried Ise Lobster and Local Fish with Flavored Batter
Ise Lobster with Okinawa Long Pepper
Wrapped Local Fish and Vegetables in Laver with Aosa Seaweed
Purple Yam Dumplings with Peucedanum Japonicum

止　椀
Soup

伊勢海老汁
海老真丈  若布  島豆腐  島葱

Ise Lobster Miso Soup
Shrimp Dumplings, Wakame Seaweed, Local Tofu, Green Scallions

食　事
Sushi

島牛鮨三種　島らっきょう甘酢漬け
石垣牛腿肉炙り  石垣の塩 /美崎牛サーロイン炙り  山葵  柑橘/
美崎牛リブロース手巻き  大葉  胡瓜  玉子

Three kinds of Local Beef Sushi, Pickled Scallions in Sweet Vinegar
Grilled Ishigaki Beef Thigh, Ishigaki Salt / Grilled Misaki Beef Sirloin, Wasabi, Citrus /
Hand-Rolled Sushi, Misaki Beef Rib Loin, Oba Leaf, Cucumber, Eggs

水 菓 子
Dessert

グァバと生キャラメルのプリン  島の果実
Guava and Caramel Pudding, Ishigaki Fruits

石垣会席
期間限定

I S H I G A K I  C O U R S E
L i m i t e d  S p e c i a l  C o u r s e

17,000円

※Price includes consumption tax and service charge.

※上記料金には、税金・サービス料が含まれております。


