
Please come and enjoy an Okinawan breakfast at the Japanese restaurant YAEYAMA.
Yushi-tofu and other Okinawan dishes await you.

Yaeyama Japanese Restaurant

Okinawa-style Breakfast per person4,500

◇仕入れ状況により、食材が変わることもございます。
◇上記料金には、消費税・サービス料が含まれております。
◇食物アレルギーと食物不耐性について　当レストラン
　で提供する料理の原材料についてのご質問は、
　スタッフへお尋ねください。

＊Due to availability, some changes in the menu may occur.
＊Price includes consumption tax and service charge.
＊We welcome enquiries from customers who wish to know
    whether any meals contain particular ingredients. 

There are two Japanese breakfast menus offered on alternate mornings. (Except New Year`s Day)

和朝食膳は日替わりにて内容を変更してご案内しております。（元旦を除く）

Steamed Okinawa Aosa Seaweed with Minced Chiken Balls

かみやーき小の石垣名産蒲鉾　たらし揚げ

地元農家さんが大切に育てた青パパイヤのチャンプルー
Stir-fried Green Papaya Grown with Great Care by Local Farms

Deigo
でいご

Akabana
あかばなー

Fluffy Japanese Omelet with Mozuku Seaweed 

Simmered Eggplant, Pork Belly, and Pumpkin with Brown Sugar

沖縄近海アーサ香り蒸し　冬瓜　鶏団子

揚げ茄子の黒糖煮　らふてぃ　南瓜

おすすめ鮮魚　白身魚ピパーチ風味焼き
Today’s Grilled Fish Flavored with Island Pepper

ふわふわアーサ入り出汁巻き玉子

Fish Paste (Kamaboko) from Kamiyaki-gwa

Tomiyama san’s Hand-made Yushi-tofu with Dashi Soup

Stir-fried Shredded Carrot and Fu (Gluten)

筑前煮

本日の味噌汁

厳選まぐろ丼

Fluffy Japanese Omelet with Aosa Seaweed

Today’s recommended Fish with Miso

おすすめ鮮魚　白身魚油味噌焼き

豊見山さんの手作りゆし豆腐　旨出汁仕立て

車麩と人参のしりしり

Simmered Chiken and Vegetables

Today’s Miso Soup 

Tuna Rice Bowl

沖縄県産もずく蒸し　烏賊　海老
Steamed Okinawa Mozuku Seaweed

かみやーき小の石垣名産蒲鉾　ピパーツたらし揚げ

Fruit 

果実

Fish Paste (Kamaboko) from Kamiyaki-gwa

「ゆし豆腐」をはじめとした沖縄ならではの料理を取り入れた朝食。
一日の始まりをレストラン八重山でごゆっくりお過ごしください。

八重山朝食膳 お１人様

豊見山さんの手作りゆし豆腐　旨出汁仕立て
Tomiyama san’s Hand-made Yushi-tofu with Dashi Soup

ご飯・お粥　承ります。
Choice of White Rice or Rice Porridge 

Today’s Miso Soup 

Tuna Sashimi Rice Bowl

本日の味噌汁

厳選まぐろ丼

Fruit 

果実

ふわふわもずく入り出汁巻き玉子

■オーシャンウィング 1階

■ 日本料理　八重山

■全席禁煙
Please enquire at Instant Service; dial 4.

日本料理 八重山

お問い合わせはインスタントサービス（内線４番）


